X

PUNTA DEL SANTO HOMELIKE EXPERIENCES

'Of Menu de Mariscos

Las mariscadas son uno de los platos mas
tipicos de la gastronomia tradicional. Se trata
de un plato compuesto a base de marisco
variado: almejas, nécoras, cigalas, buey de mar
o centollos.

Es un plato fresco al que hemos de acompanar
de un buen vino blanco o cava.

Todo el producto es fresco y del mercado local,
es por ello que algunos de productos pueden
variar en funcién de la temporada.

La mariscada incluye:
— Pulpo cocido en una cama de patatas con
pimentén y aceite de oliva.
— Mejillones,
— Berberechos
— Almejas
— Buey de mar
— Centollo
— Cigalas

Postre: Pionono con nata.

Incluye una botella de vino blanco cada 4
personas.

PRECIO: 65 € / PERSONA. IVA NO INCLUIDO

SANGRIA DE VINO Sangria casera hecha con vino tinto y fruta fresca. 2 litros 27 €
0 Sangria casera de cava, hecha con cointreau, 2 litros 32 €
ﬁ AU RAE L cognac y fruta fresca.
RECOMENDACION PUSHE Botella vino tinto, blanco o semidulce 75 cl e
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